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tiglich von NMontag bis Senntag von 10.30 bis 12.00 “Uhv
avch V3unch nach Alsprache, gewne euvarten wiv Ihve Vordestellung

3 Riihr- oder Spiegeleier® mit Speck 9,50
3 Riihr- oder Spiegeleier® ohne Speck 7,50
1 gekochtes Ei¢ 2,00
Bellussi Prosecco 7,00

Butter® oder Marmelade je Portion 2,50

Obstteller 7,50
Obst der Saison

Schleckselfriihstiick 10,00
2 Butter®, 2 Marmelade, 1 gekochtes Ei®, Kaffee oder
Tee und ital, Weif$brot*° oder Brotchen*°

Metzgerfriihstiick 12,50
Teller mit versch. Wurstsorten, Butter®, 1 gekochtes EiC,
Kaffee oder Tee und ital. WeifSbrot*€ oder Brotchen**

Kisefriihstiick 14,00
Kaseteller mit versch. Kiasesorten'S, Butter®,

1 gekochtes Ei® Kaffee oder Tee und ital. Weiflbrot*©

oder Brotchen*¢

Rundum- Friihstiick

Kise "S-/ Wurstteller, Butter®, Marmelade,
O-Saft'}, Kaffee oder Tee und ital. Weiflbrot*¢
oder Brotchen®¢

Schicki Micki Friihstiick

Kase -/ Wurstteller, Butter®, Marmelade,
O-Saft!! Prosecco, Kaffee oder Tee und ital.
WeifSbrot*C oder Brotchen?°

American Breakfast 12,50
Rithreier® mit Speck, Butter®, O-Saft'!, Kaffee oder Tee
und ital. WeifSbrot oder Bortchen*¢

American Breakfast - Spezial 12,90
fur alle die keinen Speck mégen natiirlich mit Butter®,
O-Saft und Kaffee oder Tee und ital. WeifSbrot*€ oder
Brotchen A€

A) Riihreier® mit Basilikum und Mandeln®
B) Riihreier® mit Krabben®

C) Riihreier® mit Zucchini & Peperoni®

D) Riihreier® mit Champignons

Italienisches Frithstiick

mit Brotkorb”° oder BrotchenC,

Butter®, Mozzarella®, Tomaten, Basilikum
Parmaschinken?, ital. Salami®>'?, Kaffee oder Tee

Fit-Friihstiick 14,00
frischkise auf frischen Tomaten und Gurken serviert,

eine Obstschale mit frischen Friichten

der Saison, Marmelade, Kaffee oder Tee und ital.
WeifSbrot*C¢ oder Brotchen®©

Friihstiick Localino 35,00
Das Friihstiick fiir zwei Personen

Wourst, Kése"© & LachsP, saisonale Obstsorten, 2 gekochte Eier®
Prosecco, O-Sifte'!, Marmelade, Butter®,

ital. Weif$brot*€ Brotchen*C, Kaffee oder Tee
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FLaocalina

vanw 10.30 bis 14.00 “Ubw

6,00€ 7,50€

Kinder-Margherita Margerita mit Tomaten und Mozzarella®
Prosciutto mit gek. Schinken**7
Salami mit Salami®*!?
Kinder Portion Pommes Vegetaria mit Pilzen, Zwiebel, Artischocken, Paprika, Broccoli,
Oliven®, Peperoni’
Hawaii mit Ananas'!, gek. Schinken***”

Quattro Stagioni mit Schinken***7, Salami'*'"%, Pilzen, Paprika
Inferno mit gek. Schinken®**7, Salami*'?, Paprika, Zwiebel, Peperoni’ ,
Oliven®, pikant
Mais mit Tomaten, MozzarellaSund Mais

%d@@w&{f@
7,50€

Pomodoro / mit Tomatensofie?
Bolognese / mit Fleischsofie*!
Carbonara / mit Bacon untergeschlagene Eier®, Sahne® und Parmesan®
Pesto / mit Krautern
Puttanesca / mit Oliven®, Sardellen®, Knoblauch,
Kapern, scharfen Peperoni®
Aglio Olio e Peperoncino / mit Knoblauch, Ol und Peperoni’
Della Casa / mit Broccoli, Gorgonzola® in Sahnesof3e®
Quattro Formaggi / mit 4 Kése®
Panna e Prosciutto / mit Schinken***” und Sahnesof3e®
Alla Siciliana / mit Zwiebeln, Auberginen in Tomatensof3e?
All arrabbiata / mit milden oder scharfen Peperoni’ in Tomatensof3e*

Alla Chef/ mit Schinken***’, Erbsen, Pilzen und Sahnesofle®

Kinder Portion Nudeln Tomatensauce A€
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wan 10.30 bis 14.00 “Uhw

10,50 €

Bruschetta®C / Nudeln®° / Insalata Mista
Zuppa Pomodoro / Omelette© Prosciutto>**’
Pizza* € / Insalata Mista

Tortellini*“ Bolognese>' / Insalata Mista

Frische Nudeln

in Truffelsofe, Rucola und Parmesan®

Thunfischsteak”
in diverser Sofle oder gegrillt mit Beilage

Dorade®
gegrillt oder mit griiner Sofe und Beilagen

vanw 10.30 bis 14.00 “Ubw

14,00 €

Putenbrust®'? in Weifiweinsofle"
Nackenkotelett gegrillt

Garnelenschwinze® gebraten
Calamaris”™"N frittiert

Pangasius Filets Pomodoro / Insalata Mista

es ist jeweils nur 1 Beilage im Preis enthalten
Pommes oder Salat

mit Pizzabrot®C oder Brot*°
Muscheln”?N in Weiflweinsofle®
Muscheln”?N in Tomatensof3e?
Muscheln”?"N in Zitronensofle
Frische Nudeln*€ mit Muscheln”?>N

Pizza*°¢ mit Muscheln”?>N




Sehvw geehite Eiste,

wir freuen uns iiber Ihren Besuch und méchten Ihnen zur Einstimmung auf Ihren Aufenthalt
kurz etwas zu unserem Restaurant, Pizzeria und Eiscafe ,,Localino“ sagen.

Unser italienisches Restaurant, Pizzeria und Eiscafe ,,Localino“ wurde am 11.04.1998 hier in
Meinersen erdffnet und liegt genau gegeniiber der Volksbank im Zentrum von Meinersen.

Mit 50 Sitzpldtzen im Lokal und 60 Sitzplitzen im Auflenbereich haben Sie die Moglichkeit zu
verschiedenen familidren oder gesellschaftlichen Anlidssen in angenehmer Atmosphire zu
speisen, trinken oder nur zusammenzusitzen und zu kl6nen.

Diese neue komplette Speisenkarte umfasst neben einer Karte fiir den tiglich wechselnden
Mittagstisch, ca. 240 Gerichte die nach alter italienischer Tradition fiir unsere Giste immer
frisch zubereitet werden. Ob Sie sich nun fiir eine erlesene Vorspeise, ein Hauptgericht, eine
Nachspeise oder eventuell fiir ein zusammengestelltes Menii entscheiden, wir werden stets
bemiiht sein, Ihre Anspriiche zu erfiillen. Nehmen Sie uns beim Wort.

Auch wenn Sie mal etwas linger auf Ihre Bestellung warten miissen, vertreiben Sie sich die Zeit
vor dem Essen mit einem Aperol, denn alle Speisen werden in unserer Kiiche frisch zubereitet
und erfordern manchmal etwas lingere und notwendige Koch-und Garzeiten.

Wenn wir IThnen Ihr frisch bereitetes Gericht servieren werden Sie fiir die etwas lingere
Zubereitungszeit kostlich belohnt. Neben dem Duft des wunderbaren Essen werden Sie auch
von der Optik und Aufbereitung IThrer Speise angenehm iiberrascht sein.

Wir sind stets bemiiht Sie mit allen unseren Produkten und Dienstleistungen zufriedenzustellen
damit Sie uns in guter Erinnerung behalten und gern wiederkommen.

Sollten Sie jedoch einmal Anlass zu Kritik haben, sprechen Sie mit uns und wir werden Ihre
Beanstandung sofort priifen.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant, Pizzeria und Eiscafe
»Localino® hier im Zentrum von Meinersen und hoffen Sie bald wieder begriifien zu diirfen.

Offnungszeiten: tiglich von 10.30 Uhr bis 22.00 Uhr.
Kein Ruhetag, Parkméglichkeiten vorhanden.

-Wir bitten um Ihr Verstiandnis, das wir fiir Verpackungsmaterial 1,-€ berechnen.-

Alle Speisen und Getrinke werden auch aufier Haus von
11.00 Uhr bis 21.30 Uhr als Partyservice geliefert.

Bitte besuchen Sie uns im Internet unter www.ristorante-localino.com.
E-Mail: ristorantelocalino@gmzx.de

RISTORANTELOCALINO

A I'Ma%é/ Ristorante Lacalina ij b

Geschiftsfiihrerin: D. Jessie Rosito
Hauptstr. 30a - 38536 Meinersen
Tel. 05372-974474
E-Mail: ristorantelocalino@gmx.de
Steuernr.:10/206/00261
HRB 206104
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Apenitfs

001 Campari Orange"!

002 Crodino alkoholfrei

003 Samtbitter Rosso alkoholfrei
004 Martini Rosso, Bianco

005 Prosecco

006 Pizza Pane con Aglio e Origano
Pizzabrot*© mit Knoblauch und Oregano

007 Bruschetta

2 Knoblauchtoast®© mit Tomaten

7,70

008 Bruschetta con pomodoro e Mozzarella 8,50

2 Toast®® mit Tomaten und Mozzarella®

009 Bruschetta al Salmone
2 Toast™® mit Lachs® und Zwiebeln

10,00

010 Bruschetta con crema di Tartufo
2 Toast*© mit Triiffelcreme & gehobeltem Parmesan®

011 Bruschetta al Pesto 10,00

2 Toast*C mit Pesto, Basilikum & gehobeltem Parmesan®

13,00

10,50

012 Lumache Provinciali
Schnecken mit Knoblauch, WeifSwein' und Tomaten

013 Lumache con Burro e Aglio 13,00

Schnecken in Krauterbutter® tiberbacken

014 Lumache della Casa

Schnecken nach Art des Hauses

13,00

015 Lumache al Gorgonzola 14,70

Schnecken in Gorgonzola-Kisesauce"¢

016 Antipasto di Verdure

Hausgemachtes Gemiise

017 Antipasto Misto
Garnierte Aufschnittplatte

018 17,00

Krabbencocktai

14,50

16,00

A

Parma e Melone

Parmaschinken? mit Melone

14,50

Carpaccio 16,00
Diinne Scheiben vom Rind mit Zitrone, Olivenol,

Pfeffer, Knoblauch, Oliven®, Champignons und Parmesan®

Carpaccio di Pesce 18,00

Carpaccio vom LachsP und Seeteufel®

Carpaccio di Salmone 18,00

Carpaccio vom LachsP

Parma e Mozzarella di Bufala 16,00

Parmaschinken? mit Biiffelmozzarella®

Bresaola 17,50
mit luftgetrocknetem Rindfleisch, Biiffelmozzarella©,

Rucola, Olivendl und Pfeffer

024
025
026
027

028

Minestrone
Gemiisesuppe

Crema di Pomodoro con Panna 7,50

Tomatencremesuppe*© mit Sahne®

Zuppa di Cipolle 7,80

Zwiebelsuppe italienische Art

Zuppa di Scampi 12,00

Krabbensuppe®

Tortellini in Brodo
Tortellini*° in Fleischbriihe

Wberbackene Cerichte

14,00

9,00

Funghi al Forno
Pilze tiberbacken®

Verdura Mista
Gemischtes Gemiise iiberbacken®

13,50

Broccoli al Forno 12,50

Broccoli iiberbacken®

Carciofini al Forno 14,00

Artischocken tiberbacken®

Spinaci al Forno 12,50

Blattspinat tiberbacken®
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Dnsalata - Salate

Jeder Salat ist gewiirzt mit Salz, Pfeffer, Olivendl und

Balsamico, auf Wunsch auch mit hausgemachtem Cocktaildressing.

034 Insalata Mista
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika,
Zwiebeln, Oliven® und Peperoni®

Insalata Italia

Gemischter Salat mit Tomaten, Mozzarella, gek.
Schinken®**7, Ei€, Zwiebeln, Paprika, Oliven®
und Peperoni’

Insalata Tonno

Gemischter Salat mit Thunfisch, Mozzarella, gek.
Schinken?**7, Ei® Zwiebeln, Peperoni®, Paprika,
Tomaten, Oliven® und Gurken

Insalata Caprese
Biffelmozzarella® und Tomaten

Insalata Mare
Meeresfriichtesalat”PN

Insalata Mediterranea
Tomaten, Mozzarella®, Mais, Rucola & Artischocken

Insalata Rucola
Tomaten, Parmesan-Stiicke® und Rucola

Insalata Damiana
Parmaschinken? auf Rucolabett mit Birne
und gehobeltem Parmesan®

Insalata Voglia Matta
Rucola, Cherrytomaten, Radicchio, Raucherlachs®
und Kaviar®

Insalata con Fichi e Prosciutto di Parma
Getrocknete Feigen, Birne, Trauben, Parmaschinken?,
Schafskiase®, Haselnuss®, Mandeln™ und Pinienkerne®

044 Insalata con Lattuga e Frutta Secca
Putenbrust®'? auf Eisbergsalat und Radicchiobett,
Apfelscheiben, Haselnuss”, Walnuss™ und Maronen™

9,50

10,80

13,00

17,00

11,80

11,00

12,00

15,00

15,00

15,00

?O/Z/I/nﬂg/g/f/- Kiise

Gorgonzola
Kése"¢ und Edelpilze

11,00

Parmigiano 11,50

Parmigiano mit Butter® und Oliven®

Formaggio Misto 14,80

gemischte Kaseplatte'C

Mozzarella di Bufala 11,00

Buffelmozzarella® mit Oliven® und Butter®

(@Ww@af/é@—%dm@/m

Omelette al Prosciutto 10,80

Omelette® mit gek. Schinken®**

Omelette ai Funghi 10,80

Omelette® mit Pilzen

Omelette al Formaggio 11,00

Omelette® mit Kase'¢

Omelette con Spinaci 10,80

Omelette® mit Blattspinat

Omelette alla Localino
Omelette® mit gek. Schinken®**’, Champignons
und Mozzarella®

Risotto - NReis

Risotto ai Funghi Porcini
Reis mit Steinpilzsof3e

12,00

15,00

Risotto alla Pescatore
Reis mit Meeresfriichten”®~ und Cherrytomaten

18,00

Risotto Aurora
Reis mit Raucherlachs® und Radicchio in Sahnesofe

16,00

Risotto con Grana e Gamberetti 16,00
Reis mit Zwiebeln, Shrimps”®, gehobeltem

Parmesan® und Béchamelsof3e!-¢¢




061
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Spaghetti al Pomodoro 10,00

Spaghetti®© mit Tomatensof3e?

062 Spaghetti Bolognese 12,00

063

Spaghetti*© mit Fleischsof3e*!
Spaghetti Carbonara 12,00

Spaghetti*© mit Bacon, untergeschlagene Eier®,
Sahne® und Parmesan®

064 Spaghetti al Pesto 11,00

065

Spaghetti*© mit Krautern

Spaghetti alla Puttanesca ,,Piccanti® 12,50
Spaghetti*© mit Oliven®, Sardellen®, Knoblauch, Kapern,
scharfen Peperoni® und Tomatensof3e?, pikant zubereitet

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino 11,00
Spaghetti*© mit Knoblauch, Ol und Peperoni?

Spaghetti allo Scoglio 17,00
Spaghetti*© mit gemischtem Fish””"N & Cherrytomaten

Spaghetti al Cartoccio 17,00
Spaghetti*© mit gemischtem Fisch® & Cherrytomaten
in leichter Tomatensofle? in Alufolie frisch aus dem Ofen

Spaghetti Agli Scampi 18,50
Spaghetti*© mit Zwiebeln, Shrimps”®, Garnelen® und
Cherrytomaten in leichter Tomatensof3e?

Spaghetti del Marinaio 18,50
Spaghetti*© mit Schwertfisch®, Seefeufel® und
Cherrytomaten

Spaghetti Salinute 17,00
Spaghetti*© mit Scampi”®, Artischocken und
Cherrytomaten

Wir servieren zu jedem Nudelgericht*©
Parmesan® und wo es passt Petersilie und Basilikum,
aufSer zu Fischgerichten®.

Maccheroni

Maccheroni della Casa 12,00

Maccheroni®€ mit Broccoli, Gorgonzola® in Sahnesof3e®

Maccheroni al Salmone 13,00
Maccheroni®® mit Lachs®, Zwiebeln und
Tomaten-Sahnesof$e*¢

Maccheroni Quattro Formaggi 12,00
Maccheroni®® mit 4 verschiedenen Késesorten®

Maccheroni Prosciutto e Panna 10,80
Maccheroni®® mit gek. Schinken***” und Sahnesof3e®

Maccheroni Gorgonzola 11,50
Maccheroni*€ in Gorgonzolasof3e®

Maccheroni alla Chef 11,50

Maccheroni®€ nach Art des Hauses

Maccheroni Pecoraia 13,50
Maccheroni®C mit italienischer Wurst, Bacon,
Peperoni®, mit milder oder scharfer Tomatensof3e?

Maccheroni Siciliana 12,00
Maccheroni®“ mit Zwiebeln, Auberginen,
Tomatensof8e? und Parmesan®
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Wir servieren zu jedem Nudelgericht*¢
Parmesan® und wo es passt Petersilie und Basilikum,
aufSer zu Fischgerichten®.

@Q/I/Z/I/LQ/

Penne all’Arrabiata
Penne** mit milden oder scharfen Peperoni® und
Oliven® in Tomatensof3e?

Penne don Cola
Penne*C mit Bacon, Pistazien™ und Sahne®

Penne con Broccoli e Pancetta

Penne*° mit Zwiebeln, Broccoli, Bacon und
Béchamelsofle!"¢¢

Penne con Salmone e Mozzarella
Penne*C mit Zwiebeln, RaucherlachsP, Basilikum
und Mozzarella® , Sahnesof3e®

084 Penne Corallo Verde

Penne** mit Shrimps”®, Pistazien™ und Sahnesof3e®

@aWMM@ y
085 Pappardelle Zarina

Pappardelle® mit Zwiebeln, Réucherlachs® und
Kaviar® in Sahnesof3e®

086 Pappardelle Lido
Pappardelle®“ mit Schwertfisch®, Auberginen und
Cherrytomaten

087 Pappardelle Formaggio e Noci 16,00
Pappardelle** mit hausgemachter Nusssof3e",
Fontina Kése® und gehobeltem Parmesan®, Sahnesof3e®

088 Pappardelle Speck e Noci 16,00
Pappardelle®© mit Bacon, Walnuss",
Fontina KéseS und Sahne®

089 Pappardelle Panna e Prosciutto 14,00
Pappardelle** mit gek. Schinken***” und Sahnesof3e®

Goutellini

Tortellini Panna e Prosciutto

Tortellini*© mit gek. Schinken***” in Sahnesof3e®

Tortellini Prosecco
Tortellini*© mit gek. Schinken***?, und Streifen
vom Parmaschinken?, Sahne® und Proseccosofle

Tortellini alla Chef
Tortellini*© mit gek. Schinken***”, Erbsen, Pilze
und Sahne®

2,347

Tortellini ai Funghi
Tortellini*® mit frischen Pilzen

Tortellini Gorgonzola
Tortellini*€ in Gorgonzolasofie®

Tortellini della Nonna
Tortellini*© mit Zucchini und Shrimps”®
in Sahnesof3e®

Puasta al, F
Wao/wn@%deém

Gnocchi al Forno 13,00
Gnocchi*® mit Knoblauch, Spinat, Gorgonzdla
und Sahnesof3e® iiberbacken®

Spaghetti al Forno
Spaghetti*€ iberbacken mit Fleischsof3e*!,
MozzarellaS, Pilze, gek. Schinken***” und Erbsen

Maccheroni al Forno
Maccheroni*© iiberbacken mit Fleischsofle?},
MozzarellaS, Pilze, gek. Schinken®***” und Erbsen

Maccheroni con Pesto e Béchamella al Forno
Maccheroni*® mit Pesto, Béchamelsof3e!>“€ und
Parmesan® gratiniert

Tortellini al Forno
Tortellini*“tiberbacken mit Fleischsofie?' ,
MozzarellaS, Pilze, gek. Schinken***” und Erbsen

Pappardelle al Forno
Bandnudeln*© tiberbacken mit Fleischsofle*!,
MozzarellaS, Pilze, gek. Schinken®**” und Erbsen

Lasagne al Forno
Lasagne®“ mit Fleisch-Béchamelsofle
mit Parmesan® und Mozzarella® iiberbacken®

2,11,G,I
>

Combinazione

Verschiedene Arten von Nudeln?€, iiberbacken® mit
Fleischsofle *!, Mozzarella®, Pilze, gek. Schinken***”
und Erbsen
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Pasta
cr .
Fuische
Tagliatelle Fiorentina 16,00

Griine Nudeln*© mit LachsP, Spinat, Gorgonzola® und
Tomaten-Sahnesofle?*® mit Mozzarella® tiberbacken

Cannelloni Ricotta e Spinaci 16,00
Hausgemachte Cannelloni* mit Ricotta, Spinat,
Béchamel'"“C und Parmesan® gratiniert

Cannelloni di Carne 16,00
Hausgemachte Cannelloni*© mit Hackfleisch,
Mozzarella® und Tomatensofle? tiberbacken

Maccheroncini Pasticciati al Forno 14,00
Nudeln*¢ mit Fleischsof3e?!, ital. Wurst & Zucchini,
mit Mozzarella® iiberbacken

Fusilli al Forno 14,50
Fusilli*¢ mit Knoblauch, Broccoli, Gorgonzola®
und Sahnesof3e® iiberbacken

Tagliatelle del’ Emiro 15,50
Tagliatelle*© mit Broccoli, ital. Wurst, Cherrytomaten,
Mandeln®, Pinienkerne®™ und Rosinen

Tagliatelle Salmone con Salsa di Salmone 16,50
Tagliatelle*“ mit LachsP in Lachssof3e®

Tagliatelle con Punte di Filetto 17,00
Tagliatelle*© mit Zwiebeln, Paprika, Pilze, Filetspitzen
und Cherrytomaten

Tagliatelle al Ragu 15,00
Tagliatelle*© mit Hackfleischsof3e>!

Tortelloni al Salmone 17,00
Tortelloni*© mit Lachssofle®

Maccheroncini alla Boscaiola 14,00
Nudeln*€ mit Pilzen, gek. Schinken***’, Erbsen,
Auberginen und Sahnesofle®

Ravioli ai Porcini 16,00
gefillte Nudeln®€ mit Steinpilzen

Ravioli alla Noci 16,50
gefiillte Nudeln*© mit einer delikaten hausgem.
Nusssofle’, Rucola und gehobeltem Parmesan®

Panzerotti Ricotta e Spinaci 15,50
gefiillte Nudeln*© mit Spinat, Ricotta und Sahne®

Paglia e Fieno con Porcini 16,50
Bandnudeln®“ mit Steinpilzsofle

Paglia e Fieno con Rucola e Gamberetti 16,50
Bandnudeln®© mit Shrimps”®, Rucola und
gehobeltem Parmesan®

Fusilli Moranesi 15,50
Fusilli*¢ mit Zwiebeln und italienischer Wurst
in Tomatensof3e? (scharf)

Wir servieren zu jedem Nudelgericht*©
Parmesan® und wo es passt Petersilie und Basilikum,
aufSer zu Fischgerichten®.

Gnocchi Gorgonzola
Gnocchi*€ in Gorgonzolasofe ©

Gnocchi Sorrentina 13,00
Gnocchi*€ in Tomatensof8e > mit Mozzarella iiberbacken®

Gnocchi Calabresi 13,50
Gnocchi*€ mit italienischer Wurst, Steinpilzen
in Tomatensof3e? und Sahne®

Tortellini allo Zafferano 15,00
Tortellini®© mit Shrimps”®, Zwiebeln und
Safran in Sahnesof3e®

Tagliatelle*“ allo Zafferano 13,50
Safran, Sahne® Champignons, Bacon und
gehobelter Parmesan®

Gnocchi Zafferano 13,00

Gnocchi®€ in Safran, Zwiebeln, Shrimps”? & Sahnesofle®

Gnocchi®© Gialli alla Trevisana 13,00
Safransahne®, Radicchio und gehobelter Parmesan®

Penne** con Pancetta e Zafferano 13,50
Safransahne®, Bacon, untergeschlagene Eier® und
gehobelter Parmesan®

Penne*¢ Zafferano 16,00
Safran, Sahne®, Shrimps”®, Zucchini, Zwiebeln,
Rucola und gehobelter Parmesan®

Risotto alla Milanese 15,50
Reis mit Safran und Fleischsahnesof3e*%!
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Pizza

Jede Pizza®© mit Tomaten und Mozzarella®
Pizza Quattro Formaggi, Pizza Bianca, Pizza Imperiale, Pizza Spinaci ohne Tomaten, mit Sahne

Parmaschinken

1 grofle Garnele® extra
Extrabelag
Mozzarella

Fisch®

Parmesan Kiase

131

132

133

134

141

142

143

144

145

146

146a Pizza Moranese

(ca. 30cm) Normal (ca. 26¢cm) Klein

Pizza Margherita 10,00

mit Tomaten und Mozzarella®

Pizza Salami 11,00

mit Salami®*!?

Pizza Prosciutto
mit gek. Schinken?**”

11,00

Pizza Capricciosa 12,00
mit gek. Schinken?**?, Salami®*>'2,

Pilzen, Artischocken

Pizza Vegetaria 13,00
mit Pilzen, Zwiebeln, Artischocken,

Paprika, Broccoli, Oliven®, Peperoni’

Pizza Hawaii 11,50

mit Ananas'!, gek. Schinken®**’

Pizza al Tonno 13,00

mit Thunfisch®, Zwiebeln

Pizza Quattro Stagione 12,00
mit gek. Schinken?**?, Salami®*>'2,

Pilzen, Paprika

Pizza Calzone 12,00
gefiillte Pizza mit gek. Schinken

Salami“*'?, Pilzen

2,347
b

Pizza Inferno (scharf) 12,00
mit gek. Schinken®**?, Salami'**, Paprika,

Zwiebeln, Peperoni®, Oliven®

Pizza Rustica 12,00

mit Salami'*'2, Champignons, Ei“

Pizza Prosciutto Salame e Funghi 12,00
mit gek. Schinken***?, Salami'*>'?, Champig.

15,00

Pizza Salmone
mit Lachs®, Zwiebeln

Pizza Gamberetti 16,00

mit Shrimps”®, Knoblauch

Pizza Frutti di Mare
mit Meeresfriichten”®"N, Knoblauch

16,50

Pizza Parma 15,50

mit Parmaschinken? Rucola

15,00

mit ital. Salami, Rucola, gehob. Parmesan®

4,00
4,00
2,00
2,50
3,50
2,00

9,00

10,00

10,00

11,00

12,00

10,50

12,00

11,00

11,00

11,00

11,00

11,00

14,00

15,00

15,50

14,50

14,00

(ca. 30cm) Normal (ca. 26cm) Klein

Pizza Paesana 12,50

mit Schafskise®, Champignons, Zwiebeln

Pizza Italia 13,00
mit Salami®>!?, Sardellen®, Tomaten, Oliven®,
Peperoni®, Artischocken

Pizza Calabrese
mit ital. Wurst und Rucola

12,50

Pizza Bianca 12,50

mit Sahne€, gek. Schinken®**’, Pilzen

Pizza Localino 16,00

mit gek. Schinken?**?, Salami'*'?, Pilzen,
Ei€, Paprika, Zwiebeln, SchafskaseS,
Tomaten, Peperoni’

Pizza Quattro Formaggi
mit 4 Sorten Kase"¢

Pizza Spinaci
mit Sahne€, Spinat, Gorgonzola®

Pizza Primavera
mit MozzarellaS, fr. Tomaten, Basilikum

Pizza Scampi
mit Shrimps”®, Garnelen® Knoblauch

Pizza Toni
mit Kapern, Sardellen®, Thunfisch®

Pizza Ghiottone
mit Steinpilzen, Austernpilzen,
Champignons, Rucola, Parmesan®

Pizza Imperiale
mit Sahne®, Parmaschinken?, Rucola,
gehobelter Parmesan®

Pizza Mortadella
mit Sahne®, Pesto, Pistazien®, Rucola,
gehob. Parmesan®, Mortadella Wurst

Pizza Porcini
mit Steinpilzen, Rucola, Parmesan®

Pizza Mais
mit Mais
Pizza Bufalina

Biffelmozzarella® und Rucola

Pizza Tartufo
mit Tomate, Mozzarella®, Triiffelsauce,
Steinpilzen

162b Pizza Pesto

mit Pesto, Tomate, Mozzarella®,
Champignons, gek. Schinken®**7

11,50

12,00

11,50

11,50

15,00
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Zu jedem Fleischgericht servieren wir Beilagen Threr Wahl:
Nudeln, Pommes, Kroketten, Salat, Gemiise
(Es ist nur jeweils 1 Beilage im Preis enthalten - 1 Extra Beilage kostet 5,00€)

Schnitzel -Wiener Art 15,00 gl/é@l‘/&t@a/é/

Jagerschnitzel 17,50

Zigeunerschnitzel 17,50 Filetto alla Chef 29,00
: s . .
Schnitzel Hawaii!! 17,50 Filetsteak mit Spinat, Pilzen & gehobeltem Parmesan

Scaloppina al Vino Bianco 19,00 Filetto alla Café de Paris 27,00

Schweinefilet in Weiflweinsof3e* Pistsceces el R

Filetto al Funghi 29,00

Filetsteak mit frischen, gemischten Pilzen

Filetto alla Localino 31,00
Filetsteak mit Scampi® und Shrimps”® in Rosésof3e

Filetto al Pepe Verde 29,00

Filetsteak in griiner Pfeffersofie

Filetto al Gorgonzola 30,00

Filetsteak in Gorgonzolasof3e®

Scaloppina al Limone 19,00
Schweinefilet in Zitronensofle

Scaloppina ai Funghi 20,00

Schweinefilet mit frischen, gemischten Pilzen

Scaloppina al Gorgonzola 21,00

Schweinefilet in Gorgonzolasof3e®

Scaloppina Caprese 20,00
Schweinefilet mit Mozzarella® und Tomaten
in Sahnesof3e® Filetto Arancia e Limone 29,00

Saltinbocca alla Romana 21,00 Filetsteak in einer Orangen-, Zitronensofle mit Kakao

Schweinefilet mit Parmaschinken? und Salbei Filetto all’ Uva 30,00
in WeifSweinsofle" Filetsteak mit fr. Trauben in Weif$-Rotweinsof3e"

Scaloppina con Mandorle e Marsala 20,00 Filetto alle Noci 30,00
Schweinefilet mit Mandeln® in Marsalasofie Filetsteak mit einer delikaten hausgem. Nusssofe'

Scaloppina Pizzaiola 20,00
Schweinefilet in Tomatensofle? mit MozzarellaS,
Basilikum und Oregano
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c : { o % Zu jedem Fleischgericht servie¥én wir Beilagen IThrer Wahl:
- Nudeln, Pommes, Kroketten, Salat, Gemiise
. 5’ . . (Es ist nur jeweils 1 Beilage im Preis enthalten
Cmeda/l/%am aus - 1 Extra Beilage kostet 5,00€)

185 Medaglioni al Barolo 24,00
Medaillons in Rotweinsof3e" (% g/l/b@ééa/ - Cza/l/l/l/l/l/l/
186 Medaglioni alle Erbe 22,00 Agnello alla Griglia

Medaillons gegrillt, mit Krautern aromatisiert Verschiedenes Lammfleisch gegrillt
und Krauterbutter®

Agnello al Forno
Medaglioni ai Funghi Porcini 28,00 Verschiedenes ofenfrisches Lammfleisch

Medaillons in Steinpilzsofle Agnello Buongustaio

Medaglioni alla Crema di Balsamico 24,00 Verschiedenes Lammfleisch mit Pilzen, Oliven®
Medaillons in Balsamicocremesof3e® und Artischocken

Agnello Gratinato
gemischtes Lammfleisch mit Bratensof8e

Pistecca - Rumpsteak M
Filetti d"Agnello alla Griglia

Bistecca Valdostana 27,00 Lammfilet gegrillt

Rumpsteak mit gek. Schinken?**’, Mozzarella® Filetti d"Agnello della Casa

] G
und Tomaten in Sahnesofie Lammfilet mit Zwiebeln, Pilzen und Paprika

Bistecca alla Maitre-Hotel 26,00 in Rotweinsofle

Rumpsteak gegrillt mit Krauterbutter® Filetti d’ Agnello al Rosmarino

Bistecca Bismarck 28,00 Lammfilet in Rosmarinsofle
Rumpsteak mit Spiegelei® und gek. Schinken®**” Costolette d’Agnello Scottadito
Bistecca al pepe 28,00 Lammkotelett gegrillt

Rumpsteak in Pfeffersofle

Bistecca con Fonduta di Formaggio 31,00
Rumpsteak mit verschiedene Kasefondue'©

Bistecca alla Pizzaiola 30,00
Rumpsteak in Tomatensof3e? mit Knoblauch,
Sardellen®, Oliven® und Kapern

Grigliata Mista 31,00
Mehrere Sorten Fleisch gegrillt

?Wwdvc)%ma - Kalbsleben

197 Fegato Burro e Salvia 20,00

Leber in Butter® gebraten mit Salbei

198 Fegato alla Veneziana 21,00
Leber mit Zwiebeln in Weilweinsof3e"

199 Fegato alla Contadina 21,00
Lebergeschnetzeltes gebraten mit Champignons
und Zwiebeln in Weiflwein-Sahnesofle"

200 Fegato alla Griglia 19,00
Leber gegrillt mit gebratenen Zwiebeln
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Pesce - Fi

Zu jedem Fischgerichte servieren wir Beilagen Ihrer Wahl:
Nudeln, Pommes, Kroketten, Salat, Gemiise
(Es ist nur jeweils 1 Beilage im Preis enthalten - 1 Extra Beilage kostet 5,00€)

Pesce Misto 31,00 223 Pescatrice alla Pescatore

7.D,LN

Gemischte Fischsorten® gegrillt

Frittura
Gemischte Fischplatte® frittiert

Calamari Fritti
TintenfischP frittiert

Calamari alla Livornese
Tintenfisch® in Tomatensof3e?, Oliven®,
Oregano, Weifiwein" und Knoblauch

Calamari alla Griglia
Tintenfisch® gegrillt

Sogliola al Burro
Seezunge® in Butter® gebraten

Sogliola alla Griglia

SeezungeP gegrillt

Sogliola al Limone
Seezunge® in Zitronensofle

Salmone al Forno

28,50

22,00

28,00

22,00

32,00

31,00

35,00

30,00

Lachs® mit Shrimps”®, Zwiebeln, Cherrytomaten

und Steinpilzen

Salmone alla Salvia
LachsP in Salbeisof3e

Salmone al Pepe Verde
LachsP® in griiner Pfeffersof3e

Salmone alla Griglia
LachsP gegrillt

Pescatrice alla Griglia
Seeteufel® gegrillt

27,00

27,50

26,50

32,00

Seeteufel” gebraten mit Meeresfriichten
und Knoblauch in Tomatensofle?

Pescatrice al Forno
Seeteufel® frisch aus dem Ofen

Pescatrice ai Funghi Porcini
Seeteufelfilet® in Steinpilzsofie

Nocette di Pescatrice Salmonate
Seeteufelfilet® mit Martini und Lachskaviar® in
leichter Sahnesof3e®

Pesce Spada alla Griglia
Schwertfisch® gegrillt

Pesce Spada al vino Bianco
Schwertfisch® in Weilweinsofle ©

Pesce Spada al Forno
Schwertfisch® aus dem Ofen

Pesce Spada in Salsa Profumate
Schwertfisch® in Zitronen-, Orangensofle,
aromatisiert mit Krautern

Gamberoni al Gorgonzola
Garnelen® in Gorgonzolasof3e®

Gamberoni alla Griglia
Garnelen® gegrillt

Gamberoni Provinciali
Garnelen® mit Zwiebeln und Knoblauch
in Tomatensofle?

Gamberoni alla Localino

Garnelen® mit Brandy und Shrimps”® in Sahnesof3e®

Trota alla Mugnaia
Forelle® mit Knoblauch, Zwiebeln, Oliven®,
Kapern und frischen Tomaten

Trota al Burro
Forelle® in Buttersofle®

Trota alla Griglia
Forelle® gegrillt
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Gelato con Lamponi Caldi
Vanille-Eis® mit heiffer Himbeersofle

. e .. . Macedonia
5 Ww@uﬁmﬁm b&w zueds frischer Obstsalat

90/0&0”% Zabaione con Gelato

Vanille-Eis® mit Weinschaum-Creme®"

C@WO/M‘/@ W Wunsch adew Tiramisu*“¢
ey B

Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat,
8 = mit Milcheiweil} (bei Fleischerzeugnissen), 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiBungsmittel, 12 = Nitritpokelsalz und Nitrat, 13 = gewachst

Allergene:

A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
E = Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, H = Schalenfriichte,

| = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse,

L = Schwefeldioxid und Sulphite, M = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Hinweis fiir Gaste mit Allergien Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach weiteren Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen. Gerne stellen wir lhnen eine detaillierte Liste zur Verfiigung.

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Eine Liste der
enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe in unseren Speisen erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte informieren Sie unser Servicepersonal gegebenenfalls iiber Allergien oder Unvertréglichkeiten.

Fir die Kennzeichnung von kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe und Allergene ist allein der Bringdienst verantwortlich. Alle Abbildungen sind Serviervorschlage. Druckfehler, Irrtimer & Preisanderungen vorbehalten.
Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Mit Veroffentlichung dieser Karte verlieren alle bisherigen Karten Ihre Giiltigkeit!
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Yol e

Coca Cola light"”!! 3,50 4,50 Espresso’

Zero"">! 3,50 4,50 Tasse Kaffee®

Coca Cola""® 3,50 4,50 Kinnchen Kaffee®
Fanta'”!! 3,50 4,50 Milchkaffee3°
Sprite”!! 3,50 4,50 Latte Macchiato®®®
Spezi®”>! 3,50 4,50 Cappuccino®?®

Tafelwasser 3,50 4,50 Cappuccino®®® mit Sahne

Apfelsaft® 0,21 Latte Macchiato©%° mit topping
Lift-Apfelschorle>"! 3,50 4,50 Tasse Schokolade®® Ciobar
Orangensaft" 0,21 Glas Tee
Traubensaft’ 0,21 Warmer Kakao®® mit Sahne
Bananennektar >!! mind. 25% 0,21
Schweppes Tonic Water > 0,21
Schweppes Bitter Lemon »>!° 021
Schweppes Ginger Ale 2 0,21
Pellegrino / Panna (ital. Mineralwasser) 0,251
0,751

Wir bieten diverse Sifte und Schorlen
( Mango, Maracuja, Trauben und Rhabarber )
in 0,31/ 0,41/ 0,51 an.
Sprechen Sie bitte unser Personal an.
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Cocttails mit Alkohaol

Whisky-Cola'”"
Bacardi-Cola’”"
Vodka-Lemon!!

Lemon Drink>!!
Gin, Limonensaft und Prosecco

Mai Tai®b1

Mandel-herber Cocktail mit Orangensaft
und der klassischen Geschmacksverbindung
von Braunem und weiflem Rum, Grenadine
und Limette

Sex on the Beach""

Cocktailklassiker mit Orangen - und Ananassaft
und der fruchtig-exotischen Geschmacksnote

von Cranberry, Passionsfrucht, Pfirsich und Vodka
Zombi""

Cocktail mit Orangensaft und dem kréaftigen
Aroma von weiflen Rum, Apricot, Brandy,
Grenadine & Maracuja

RED BULL Cola"?

8,00
8,00
8,00
8,00

8,00

284

Swimming Pool®

exotisch-herber Cocktail mit Ananassaft, Sahne
und dem perfekten Geschmackserlebnis aus
weiflem Rum, Vodka, Blue Curacao und Kokosnuss

Hugo Aperitif "

Localino Sprizze"

Aperol, Weisswein, Sodawasser

Gin Tonic"!?

Martini Gin

Martini, Gin und Sodawasser

Mojito'

Rum, Limette, Sodawasser, Minze und Rohrzucker

Crodino mit Prosecco®

Aperol Spritz"
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Coctitails - Drivers Drinks

292 Tutti i Frutti®!!
Passionsfriichte mit Orangensaft, Wasser und
Limonensaft

Sportsman’
Cocktail mit Ananassaft, Maracuja-Nektar
und Grenadine

Strawberry Colada®™!8

Cremiger Cocktail® mit Ananassaft, Sahne
und einem fruchtigen Hauch von Erdbeeren,
Zitrone und Kokosnuss

G,H,1,8

Virgin Colada
Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem
tropischen Kokosnuss-Geschmack

RED BULL"

0,251

298 Chianti'® 7,50

trockener Rotwein D.O.C.
299 Valpolicella'®

trockener Rotwein D.O.C.
300 Lambrusco™®

lieblicher Rotwein (Perlwein)
301 Pinot Grigio™®

trockener Weiflwein D.O.C.

302 Frascati’®
trockener WeifSwein D.O.C.

Frizzantino'®
lieblicher Weifdwein (Perlwein)

304 Rosé™’

halbtrockener Roséwein D.O.C. (Perlwein)

8,00
7,00
8,00
9,00
303 7,00

7,00

Primitivo™®
Rubinroter, dunkelfarbener Rotwein

305 7,50

DWiere

Nastro Azzurro Peroni,
ital. Pilsener

7,00

Moretti, ital. Pilsener*

7,00 Konig-Pilsener oder Alster

7,00

Konig-Pilsener # alkoholfrei

Hefe-Weif3bier Naturtriib®
Hefe-Weifdbier # alkoholfrei

Vitamalz?*!

Banane Weiflbier 4>!!

0,501

13,50 Jagermeister’

Averna, Krauterlikor!
14,50 , . o
Ramazotti, Krauterlikor!

12,50 Amaro Montenegro,

Krauterlikor!
14,50 Amaretto, Mandellikor ™!

15,50 Sambuca, Likor

Grappa, Hausmarke **
12,50 Vecchia Romagna, Brandy!

Fernet Branca, Bitter!
12,50

Grand Marnier, Cognac™'
Jack Daniels, Whisky'
Baileys, Whisky Creme®"®
Wodka

Amaro Lucano®™!

13,50

A,7,11

Weif$bier Kristallklar / Dunkel®

0,331 Fl.

0,33 1 Fl.
0,3 1 v. Fass

Konig-Pilsener oder Alster®”!'' 0,4 1v. Fass

Konig-Pilsener oder Alster®”!'' 0,5 1v. Fass

0,331 FL

0,51 Fl
0,51 FL
0,51 FL.
0,331 Fl.
0,51FL

35°/0 Vol. 2 cl
32°/0 Vol. 2 cl
30°/0 Vol. 2 cl
23°/0 Vol. 2 cl

25°/0 Vol. 2 cl
40°/0 Vol. 2 cl
38°/0 Vol. 2 cl
40°/0 Vol. 2 cl
40°/0 Vol. 2 cl

40°/0 Vol. 2 cl
40°/0 Vol. 2 cl
37°/o Vol. 2 cl
40°/0 Vol. 2 cl
28°/0 Vol. 2 cl

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl.
Mehrwertsteuer und Bedienung.
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Vini Vdianchi

FL. 0,751 26,50
Gl. 0,21 9,50

Vernaccia di San Gimignano '°

Herkunft: Toscana

Rebsorte: Vernaccia di San Gimignano

Die Strohgelbe Farbe des Weins wird untermalt von feinfruchtigen
und blumigen Diiften, die dem Glas entstromen. Am Gaumen
trocken und frisch, mit leichten Mandelnuancen im Abgang.

FL. 0,751 24,50
Gl. 0,21 7,50

Ciro bianco »*

Herkunft: Kalabrien

Rebsorte: Greco
Ein fruchtig-duftiger Weiflwein, trocken im Geschmack,
mit einem gut ausbalancierten Sduregehalt.

FL. 0,751
GL 0,21

Librani Critone ™°

Herkunft: Kalabrien

Rebsorte: Librandi Critone
Ein fruchtig-duftiger Weiflwein, trocken im Geschmack,
mit einem gut ausbalancierten Sauregehalt.

Fl. 0,751 35,50
GL 0,21 9,50

Barbera

Herkunft: Piemont

Rebsorte: Barbera

Der Barbera hat einer schonen reichhaltigen Geschmack, ist delikat
und kriftig. Das Bouquet ist weit gefachert mit durchschlagenden
Nuancen von reifen Friichten.

FL.0,751 42,50
GlLo21 12,50

Barolo *°

Herkunft: Piemont
Rebsorte: Nebbiolo

Granatrote Farben mit violetten Schattierungen, besticht durch
Duftnuancen wie Veilchen und Rosen. Der Geschmack ist
angenehm kriftig und voll.

Nero d Avola *° FL.0,751 26,00
Gl 0,21 7,50
Herkunft: Sizilien

Rebsorte: Nero d Avola
Brillantes Rubinrot, im Bouquet u. a. Kirsche, Vanille und Zimt,
am Gaumen geschmeidig mit ausgewogenem Tanningehalt.

Fl. 0,751 26,00
GL 0,21 7,50

Sangiovese *

Herkunft: Toscana

Rebsorte: Sangiovese

Rufbinrote Farbe mit einem charakteristischen trockenen,
harmonischen und delikaten Geschmack. Ein langer und
geschmeidiger Abgang.

FL0,751 30,50
GlLo21 11,50

Ross di Montalcino ©°

Herkunft: Toscana

Rebsorte: Sangiovese

Intensives Rubinrot, trockener, runder und samtiger Geschmack
und ein sehr grof3ziigiger Kérper - Ganz der kleine Bruder des
groflen Brunellos!

Es stehen noch weitere Weine zur Verfiigung.
Zogern Sie nicht, sprechen uns an.
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Grappa

Grappa Barricata ° Gl 2dl

Goldene Farbe mit bernsteinfarbenen Reflexen,
Kriftiges und lang anhaltendes Bouquet, harmonisch,
mit angenehmen Nuancen von Holz und Harz.

Grappa di Barolo Gl2d

Herkunft der
Trester:

Rebsorte: Nebbiolo

Der Grappa besticht durch seine Fruchtigkeit. Sein volles Aroma
entfaltet dieser Grappa bei einer Temperatur zwischen 18°C und
20°C (nie eisgekiihlt!), in einem tulpenférmigen Degustierglas
genieflen.

Piemont, Barologebiet

Grappa Chardonnay ' Gl2d 6,50

Rebsorte: Chardonnay

Ein feinfruchtiger, aromatischer und zugleich milder Grappa,
der den fruchtigen Charakter der Rebsorte Cortese sehr schon
zum Ausdruck bringt.

Grappa Brunello '*

Herkunft der Trester: Toscana

Rebsorte: Sngiovese

Der Grappa di Brunello zeichnet sich aus durch seine
ausgezeichneten Aromen, seiner eleganten Struktur
und seine grosse Personlichkeit.

Grappa di Moscato '° Gl2d

Rebsorte:  Friaul
Ein aromatischer, frischer und blumig anmutender
Grappa, mit leichten Pfingstrosendiiften.

Grappa Pinot ° Gl2d

Rebsorte: Pinot
Ein harmonischer und ausdrucksstarker Grappa.

Grappa Francoli *° Gl.2d

Reserve 3 Jahre
Rebsorte: Ghemme
Herkunft: Piemonte

geschmeckt hat.




